
En fest kan
ikke

gøres om

- lad derfor fagfolk råde
og vejlede Dem,

så det bli’r en SUCCES..!
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Mini-buffet 1
•	 Glaseret skinke
•	 Flødekartofler
•	 Mixet salat
•	 Flûtes
Pr. kuvert kr..........................................85.-
Min. 20 kuverter

SMini-buffet 2
•	 Oksefilet
•	 Glaseret skinke
•	 Græske kartofler
•	 Flødekartofler
•	 Pastasalat og mixet salat
•	 Møllehjul
Pr. kuvert kr....................................120.-
Min. 20 kuverter

Høkervej 1 · 9492 Blokhus · Tlf. 98 24 93 91

Buffeter

Drikkevarer
Velkomstdrink kr...........................................25.-
Husets selskabsvin, pr. flaske kr...................139.-
Portvin/sherry/sødlig dessertvin kr.................25.-
Øl kr............................................................23.-
Vand kr........................................................20.-
Cognac/likør kr............................................25.-
Kaffe kr........................................................22.-
Kransekage kr...............................................12.-

Natmad
•	 Suppe efter eget valg
•	 Pålægsbord med lun leverpostej og 
	 hjemmebagte boller
•	 Biksemad med spejlæg, rugbrød og rødbeder
•	 Sandwich med 2 slags fyld
•	 Æggekage med bacon, rugbrød og rødbeder
•	 Frikadeller med kold kartoffelsalat
•	 Røde pølser med brød
Kuvertpris kr........................................40.-

Vinarrangement 1
Velkomstdrink

Hvidvin:	 Husets selskabsvin

Rødvin:	 Husets selskabsvin

Dessertvin:	Portvin eller sødlig hvidvin, 
	 serveres én gang

Pris pr. kuvert kr...............................159.-

Vinarrangement 2
Velkomstdrink

Hvidvin:	 Badgers Creek, chardonnay, Australien

Rødvin:	 Badgers Creek, shiraz/carbernet, Australien

Dessertvin:	Portvin eller sødlig hvidvin, 
	 serveres én gang

Pris pr. kuvert kr...............................179.-

Vinarrangement 3
Velkomstdrink

Hvidvin:	 Riesling Alsace, tør og let vin med finesse

Rødvin:	 St. Emilion Grand Cru, 
	 behagelig og frugtagtig bouqet med kraftig 
	 men harmonisk smag

Dessertvin:	Pineau Des Charentes 
	 Portvin

Pris pr. kuvert kr...............................229.-

Vi serverer naturligvis isvand til vinarrangementerne.
Alle vinarrangementer serveres under middagen.

Forslag til velkomstdrink
•	 Mousserende fersken vin
•  Kir Royal - Mousserende vin - Creme de Cassis
•	 Kir - Tør hvidvin med creme de cassis
•	 Hav blik - Tør hvidvin med blå bols
•	 Hylleblomst - Hvidvin med hylleblomst

Vælg frit Deres velkomstdrink til et af vore vinarrangementer
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Buffet 1
•	 Rødspættefilet med remoulade og citron
•	 Røget laks med æggestand og slikasparges
•	 Lufttørret skinke med melon
•	 Roastbeef med høvlet peberrod, ristede løg og 
	 remoulade
•	 Frikadeller med kartoffelsalat og rødbeder
•	 Ribbensteg med rødkål og asier
•	 Halve æg med caviar
•	 Leverpostej med champignons og bacon
•	 Rugbrød og franskbrød
•	 Hjemmebagt kage
•	 2 slags ost med druer og kiks

Min. 20 kuverter

Pr. kuvert kr.......................................169.-

Buffet 2
•	 Dampet laks en bellevue
•	 Rejer med citron og mayonnaise
•	 Røget ørred med urtedressing 
•	 Glaseret skinke
•	 Butterdejsstang med porre- og champignonscreme
•	 Mixet salat
•	 Tarteletter med høns i asparges
•	 Røget dyrekølle med grønne asparges
•	 Hjemmebagt brød
•	 Frugttærte med cremefraiche
•	 Oste bræt med frugter og kiks 

Min. 20 kuverter

Pr. kuvert kr.......................................189.-

Mexicansk buffet
•	 Nachos med kylling og ost
•	 Hotwings med coleslaw
•	 Pandekager med fyld af oksekød
•	 Spareribs med barbeque
•	 Tortillas med guacamole
•	 Tacoskaller med fyld af grøntsager og kalkun
•	 Chilipoppers
•	 Grøntsags lasagne
•	 Halve ovnbagte kartofler med chilikrydderi
•	 Spicy kartofler
•	 Gule ris med majs
•	 To slags salat
•	 Hjemmelavet kokos is med lun chokoladesauce    
•	 Frugttærte
•	 Frisk frugt 

Min. 20 kuverter

Pr. kuvert kr...................................209.-

Italiensk buffet
•	 Røget laks marineret i olie, dertil salat og 	parmesan
•	 Parma skinke på leje af frisk salat dertil galia melon
•	 Dampet rødtunge anrettet på pasta ravioli og sorte 
	 oliven
•	 Tomatsauce
•	 Stegt unghanebryst på bund af båndpasta 
•	 Svinekam med fyld af hvidløg og feta dertil 
	 pastasalat
•	 Oksemørbrad med fyld af soltørrede tomater og 
	 frisk spinat 
•	 Små kartofler stegt med pesto
•	 Avokadosalat med ristede pinjekerner
•	 Tomatsalat med mozzarella og rødløg pyntet med 
	 basilikum
•	 Italiensk brød
•	 Tiramisu
•	 Italienske oste

Min. 20 kuverter

Pr. kuvert kr...................................210.-
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Buffet 3
•	 Varmrøget laks med stuvet spinat
•	 Blinis med rogn, rødløg og cremefraiche
•	 Røget ørredfilet på frisk salat dertil urtedressing
•	 Hummerhaler (flamberes i restauranten) 
•	 Helstegt oksefilet på bund af sauterede urter
•	 Hvidløgsmarineret svinekam
•	 Mixet salat
•	 Ovnbagte kartofler med urter samt flødekartofler
•	 Hjemmebagt brød
•	 Hjemmelavet islagkage med chokoladesauce
•	 Chokoladekage med cremefraiche
•	 Oste bræt med frugter og kiks

Min. 20 kuverter

Pr. kuvert kr......................................209.-

Buffet 4
•	 Røget hellefisk med mangosalsa
•	 Dampet smørfisk og indbagte rejer dertil urtedressing
•	 Lakseroulade med fyld af flødeost og spinat 
•	 Hønsesalat på frisk salat
•	 Lufttørret skinke med soltørrede tomater
•	 Helstegt krondyrfilet 
•	 Indbagt oksemørbrad
•	 Stegt kyllingefilet med bacon
•	 Mixet salat med tilbehør af feta, oliven, hvidløg i olie 
•	 Tomatsalat med mozzarella 
•	 Nøddekartofler
•	 Græske kartofler
•	 Halve ovnbagte hvidløg
•	 Fyldte tomater og rødvinsmarinerede mini pærer 
•	 Hjemmebagt brød
•	 Nøddefragilite med creme
•	 Hindbærtærte med cremefraiche
•	 Udvalg af husets oste med kiks

Min. 20 kuverter

Pr. kuvert kr......................................245.-
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Alle vore populære buffeter 
serveres både i restauranten 

og ud af huset!


